FRANCOIS VILLARD AB

CONDRIEU - SAINT-JOSEPH - COTE-ROTIE

SAINT-PERAY - CROZES-HERMITAGE - C AS AGRICULTURE
SAINT-PERAY - CROZES-HERMITAGE - CORNAS BIOLOGIAUE
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Condrieu Q

Chateau-Grillet O
Cépages : 75% Clairette et 25% de Muscat
Rendement : 50H]/Ha

Sol : Eboulis calcaire du Vercors
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Cornas o

saint-Péray Q ® VALENCE

g CAVE DEGUSTATION

Extraction : Pressurage direct Millésime : 2025

Date de mise : Avril 2026
Production : 31 000

Teneur en Alcool : 12.5%

Fermentation : Basse
température a ’aide de levure
indigenes, batonnage pendant 6
mos. Conservation : 5 ans
Elevage de 6 mois sur lies fines
en foudres et pieces

bourguignonne.




	VIGNOBLE
	CAVE
	DEGUSTATION

