FRANCOIS VILLARD

CONDRIEU - SAINT-JOSEPH - COTE-ROTIE
SAINT-PERAY - CROZES-HERMITAGE - CORNAS

LYON ©

cote-Rotie O @ VIENNE

o VIGNES

Nom des vignobles : Limony, St-Pierre-de-

Condrieu Q

Chateau-Grillet Q

Boeut,
Chavanay & Félines
Cépages :100% Syrah

Saint-Joseph O
Rendement : 42H]/Ha

Densité : 8000 pieds/ha TOURNON @ () crozes-Hermitage
, R ® TAIN HERMITAGE
Méthodes de taille : Cordon de Royat o TN
et Gobelet
Composition du sol : Granit et quartz Cornas O
Saint-Péray O ® VALENCE

décomposés
Age moyen des vignes : 25 ans

Exposition : Sud-Est

CAVE

DEGUSTATION

FV

Extraction : 85% de grappes - { i\

entieres

Fermentation : 12 jours de \ &I N T e E)\S E PH  millésime: 2012

macération en bois ouvert et en cuve '_,'l: Ry aint Toecp Rl E Mise en bouteille : Février 2015
inox lade Nombre de bouteille : 2270
Vieillissement : Elevage : 30 mois. Cipebid e - Degré:13%

10 Saine Michel sur Rhane

25% en f{its de chéne neufs et 75% en . Potentiel de garde : 25 ans

b 5 Prohart of | WK bl dios =l {. =

fGts de chéne anciens (2 a 4 ans).




