
Nom du vignoble : Cornas
(Lieu-dit : Saint)
Cépages : 100% Syrah
Rendement : 40Hl/Ha
Densité : 8000 pieds/ha
Méthodes de taille : Cordon de
Royat
et Gobelet
Composition du sol : Granit et
quartz décomposés
Age moyen des vignes : 15 ans
Exposition : Sud-Est

Extraction : 100% de grappes
entières
Fermentation : 10 jours de
macération en bois ouvert et
en cuve inox
Vieillissement : Elevage : 18
mois en vieux fûts de chêne (5
à 7 ans d'âge)

Millésime : 2021
Date de mise en bouteille :
Mars 2023
Production annuelle :
6500
Taux d'alcool : 13%.
Potentiel de garde : 15 ans
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